Nudelgerichte

Spaghetti
19. Spaghetti "Aglio e Olio" () 11.00 €
20. Spaghetti mit Krabben "Al Cartoccio’ (. d,i) 14.00 €
21. Spaghetti Vongole - frische 16.00 €
Venusmuscheln auf Anfrage (o)
22. Spaghetti mit Meeresfrichte @, 0 16.00 €
23. Spaghetti Bolognese () 11.00 €
24.  Spaghetti mit Tomaten & Mozzarellakase @) 11.00 €
25. Spaghetti Carbonara (345,d.) 13.00 €
26. Spaghetti mit Thunfisch & Oliven @, b, ) 13.50 €
Tagliatelle
| . . - N
27. Tagliatelle mit Lachs & Spinat (v, 4, i) 13,50 - y -
28. Tagliatelle mit Steinpilze @, i) 14.00 € Q ' 4
29. Tagliatelle mit Spinatsauce (, 12.00 £ .
30. Tagliatelle mit Pilzen & Erbsen (d,i 12.00 € - - ,
33. Tagliatelle mit Spinat & Mozzarellakase @) 12.00 €
oy Rigatoni
34. Rigatoni al Forno mit Voderschinken 12.00€
: und Erbsen 345 & Bolognese (. i)
{-i/‘"’g 35. Rigatoni al Forno mit 11850 £
F ) Knoblauch & Bolognese ()
1A DO 36. Rigatoni mit Voderschinken 12,00 €

’} @&pié/’ ' und Erbsen (345,41
: Qg&é’ e/ 37. Rigatoni mit vier verschiedenen 13.90 £
»

Kasesorten (,i)

-

Penne
39. Penne mit Gorgonzolakase (, i 12.00 €
40. Penne all'arrabbiata mit scharfer 11.50/€
Tomatensauce ()
41. Penne mit Aubergine @, 11.50 €
373. Penne mit Kirschtomaten, Rucola 14.00 €

und Grana Padano )

Inhaltsstoffe Speisen: (1) gewachst (2) geschwarzt (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Konservierungsstoffe (5) mit Phosphat

Allergiker-Informationen: a) Eier b) Fisch c¢) Krebstiere d) Milch e) Sellerie f) Sesamsamen g) Schwefeldioxid und Sulfite h) Erdnisse
i) Glutenhaltiges Getreide k) Lupine ) Schalenfriichte m) Senf n) Sojabohnen o) Weichtiere
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt.



Nudelgerichte

Farfalle
42. Farfalle mit Lachs ®,d,i) 13.50 £
43. Farfalle mit Krabben (,d,i) 13.50 €
Angolotti
44. Angolotti mit Tomatensahnesauce 15.00 €

Hausgemachte Nudeltaschen gefullt
mit Ricottakase & Spinat (, )

i L Y 45. Angolotti mit Steinpilze (,i) 15.00 €

‘ ‘u\ Tortellini & Fusilli
46. Tortellini mit Sahnesauce 111:50°€

;_4 4 \ und Voderschinken (.45, di

4 ‘ 47. Tortellini mit Pilzen und Erbsen (@, 12.50 €
' -—re 48. Tortellini al Forno (@, 12.50 €
s 49. Fusilli mit Garnelen & Steinpilzen (cd)) 15.50 €
o ‘ 31. Fusilli mit Rucola & Grana Padano @, i) 14.00 €
32. Fusilli mit Garnelen & Zucchini (c,d, i) 15.00€

Gnocchi
51. Gnocchi al Forno (@, 11.650 €
52. Gnocchi mit Gorgonzolakase (d, i 11.50 €

53. Gnocchi mit Gorgonzolakase & Spinat (. 13.00 €

Lasagne & Tris & Fagotti
54. Lasagne al Forno (d,i) 12.50 €
55. Combinatione al Forno (. 1250 €
56. Lasagne mit Lachs al Forno (,d.i 13.00 €
57. Tris - dreierlei Nudelart (, 15.00 €
65. Fagotti geflillt mit Birne & Kase () 14.50 €

Inhaltsstoffe Speisen: (1) gewachst (2) geschwarzt (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Konservierungsstoffe (5) mit Phosphat

Allergiker-Informationen: a) Eier b) Fisch c) Krebstiere d) Milch e) Sellerie f) Sesamsamen g) Schwefeldioxid und Sulfite h) Erdnisse
i) Glutenhaltiges Getreide k) Lupine I) Schalenfriichte m) Senf n) Sojabohnen o) Weichtiere
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt.



Reisgerichte

58.
29.

Reis mit Meeresfriichten (v, )
Reis mit Steinpilze & Saffran ()

Fleischgerichte

Vom Schwein und Pute

. Paniertes Schnitzel mit Pommes (a, )
. Parmesanschnitzel mit Pommes (@,

Parmesanschnitzel mit Spaghetti (i)

. Putenschnitzel mit Pommes (, i)
. Putenschnitzel natur gegrillt mit Salat ()

°e s ©e
tblse
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69.
/0.
114
13,

83.

Vom Rind

. Entrecote - gegrillt -
. Rumpsteak mit scharfer Tomatensauce,

Kapern & Oliven

Filet mit Krauterbutter - gegrillt - ()
Filet mit grinem Pfeffer (q)

Filet mit Gorgonzolakase (d)

Tagliata auf frischen Tomaten,
Rucola & Grana Padano (g)

Filet mit Steinpilzen ()

13.90%
14.50 €

16.00 €
18.50 €
18.50 €
16.00 €
16.00 €

Vom Kalb
63. Kalbsmedaillon mit Pilzen @, i) 21.00 €
64. Kalbsmedaillon mit Zitronensauce () 20.00 €

66. Kalbsmedaillon mit Landschinken 22.00 €
und Salbei ()

- Alle Gerichte vom Kalb werden mit einer Beilage gereicht -

- Alle Gerichte vom Rind werden mit einer Beilage gereicht -

Inhaltsstoffe Speisen: (1) gewachst (2) geschwarzt (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Konservierungsstoffe (5) mit Phosphat

Allergiker-Informationen: a) Eier b) Fisch c) Krebstiere d) Milch e) Sellerie f) Sesamsamen g) Schwefeldioxid und Sulfite h) Erdnisse
i) Glutenhaltiges Getreide k) Lupine I) Schalenfriichte m) Senf n) Sojabohnen o) Weichtiere

Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt.



Meeresfriichte

/4. Calamari - gegrillt - (o) 20.00 €
75. Calamari mit Tomatensauce, 22.00 €
Kapern & Oliven (2, 0)
76. Gamberoni - gegrillt - (o) 23.00 €
77. Calamari - frittiert - (o) 20.00 €
Fischgerichte
78. Schwertfischsteak - gegrillt - () 18.50 €
79. Lachs - gegrillt - ) 19.50 €
80. Lachs mit Champignonsauce (b, d) 2150 €
81. Lachs mit Krabbencremsauce (b, c,d) 22.50 €
82. Frittura Mista (b, i 2200 € ]
84. Fischplatte fur 1 Person 33.00 €

- Alle Fischgerichte werden mit einer Beilage gereicht -

®
(3
@
Muschelgerichte
85. Miesmuscheln in Weillweinsauce (g, o) 13.50 €
86. Miesmuscheln in Tomatensauce (o) 14.50 €

- Muscheln kénnen wir nur frisch in der Muschelsasion
anbieten, fragen Sie deshalb bitte kurz beim Personal nach -

:tl ¥ ‘
-

Inhaltsstoffe Speisen: (1) gewachst (2) geschwarzt (3) mit Antioxidationsmittel (4) mit Konservierungsstoffe (5) mit Phosphat

Allergiker-Informationen: a) Eier b) Fisch c) Krebstiere d) Milch e) Sellerie f) Sesamsamen g) Schwefeldioxid und Sulfite h) Erdnisse
i) Glutenhaltiges Getreide k) Lupine I) Schalenfriichte m) Senf n) Sojabohnen o) Weichtiere
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt.



